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Foie gras maison
Corolle de sole aux Saint-jacques § 2
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Canapé

Petits fours chauds
Verrines ™

Pain surprise
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¥ Pressé de foie gras aux flgues .
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Mousselme d ecrewsse avec son noyau de foie gras
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Terrlne de Salnt-Jacques malson = 5,00 €
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¥ 8 Bouchée 2 la reine
Coqmlle Saint-jacques
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5,50 € 4
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& Corolle de sole aux Saint- jacques - 8,00 €

Filet de Bar 2 la fondue de poireaux ™ eetaStmsassastases c 00 € §
Filet de lotte 3 l'armoricaine ™ eSS tSt——————= 9 90 €

Filet de loup aux agrumes ™ SN E————————g, 70 €

B Poélée du pécheur
Gambas flambées'au wisky
Filet de sandre aux petits légumes
g Filet de'sole au beurre blanc ™ s ssuissmmmanEe® 11 40 € §

F Croustade de Saint-Jacques W@ in amssmamss¥ 6,00 € &
Eu AP  TE ET LS W oS TRl R R 5.00 €

¥ Dinde farcie au foie gras =
: Magret de canard aux grlottes .
: ff. Chapon farcie aux morilles .
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. & Supréme de pintade au wisky =+ TSR IREISassE= g 50 €
@ F Pavé de biche sauce grand veneur

&= Mignon de veau aux glrolle

Croustillant de filet de caille au marsala ees=S=N_===_= g 00 €
S Quasi de veau aux cepes‘m 10,00 € §

Garmtures U CHOnC m—m1 50 €h

Gratin | dauph|n0|s o Pomme groseille’» Tomate provengale -'

Poire au vin & Poelee de chatalgnes’o Fagot d’ asperges
Ecrasé de pomme "de terre a Uhuile de Noix| .
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Sauté de blche sauce grand veneur 2 _
gratm dauph|n0|s tomate provencale

Plateau de fromage
salade




